[] ITALIANO

1.- ASPETTI GENERALI

|| BRUCIATORE A GAS MODELLO PLATO, VAELLO CAMPOS (VAELLO LA VALENCIANA, & un bruciatore di cottura per uso domestico che utilizza gas
di petrolio liquefatti e di seconda famiglia (gas naturale), e che & progettato per riscaldare recipienti contenenti liquidi, cibo o una piastra riscaldante.
Questo apparecchio non dovra essere collegato a un dispositivo di scarico dei prodotti della combustione. Sull'apparecchio & presente un'etichetta o
targhetta con le carattenstiche tecniche tra cui le condi diregol il lorif e esp in kW legato al Potere Calorfico
Superiore [HS) e il consumo di gas in kg/h,

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELLUSO "UTILIZZARE SOLO ALLESTERNO (IN SPAZI APERTI)”

IMPORTANTE:
- ll prodotto pud essere utilizzato esclusivamente per cucinare i pasti con i giusti destinatari. Non usarlo come un riscaldatore, =
- Lapparecchio & control in fabbrica, soprattutto negli aspetti che incidono sulla , come | il

sicuro, oltre alle finiture. = e J e : : ;
- Mon & dotato di alcun dispositivo di controllo di fiamma o altri relativi ai prodotti della combustione, visto che si tratta di un apparecchio che
presuppone la vigilanza continua durante I'uso, nonché il suo “Utilizzo esclusivo all'esterno dei locali”.

- Utilizzare su superfici refrattarie, . . . _ o

- Utilizzare su superfici resistenti al calore e posizionare su una sug_erhc:e_plan_a che garantisca la stabilit dei contenitori posizionati, —

- Pud essere utilizzato con un regolatore di gas in base alle uscite di pressione indicate. Il non uso del barattolo estingue la fiamma e produce l'uscita
del gas senza bruciare. . . -

- NON usare il prodotto con indum dequati che potre essere bruciati. ) . o

- Durante le operazioni diinstallazione e coll dell'ap hig, non fumare né accendere alcuna fiamma in prossimita dei punti di ignizione.
- Nel caso in cui si notin forti odori di gas, non accendere fiamme né azionare alcun interruttore elettrico, e verificare eventuali fughe con acqua
sapanosa, MAI con una fiamma. L

- Non muovere 'apparecchio durante utilizo. i

- Non utilizzare 'apparecchio su superfici combustibili, né in Fr,os,slmlta defle stesse.

- Ouesto apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali infiammabili.

- Dopo I'utilizzo, chiudere il rubinetto di intercettazione del gas dellimpianto. . )

~Tenere lontano da bambini e persone con disabilita poiché parti accessibili dell'apparecchio possono diventare molto calde.

- Tenere lontano dalla portata dei bambini, poiché potrebbero bruciarsi con le parti calde accessibili dell'apparecchio. .

- Qualsiasi modifica dell a&:par@c_chm da parte di persona non autprizzata dal fabbricante pud essere pericolosa ed & assolutamente vietata,

- Utilizzare &lalsmsl tipo di recipiente che sporga tra 2 e 5 cm dai supporti del bruciatore. Il peso totale del recipiente e del suo contenuto non debe
superare i 50 kg, Disporre |a base deifl recipiente/i (in posizione orizzontale) sul supporto del bruciatori, tenendo conto che le fiamme del bruciatore
non devono fuoriuscire dalla base del recipiente, i i

- |l bruciatore pud essere usato con i segluenn tipi di bombole de gas:  * Bombola di 125 Kg " Bombola di6 kgﬁ -

* Bombola da campequio a gas di 2,8 kg {purché sia dotata di regolat logato che di agganciare un morsetto & un tubo flessibile).
Attenzione: La bombola del gas deve essere in posizione verticale rispetto al piana terra.

kh

2.- INSTALLAZIONE

Linstallazione ed I .culleﬂaamenlo dell'apparecchio alla fonte di energia devono essere eff i seguendo le norme di installazione vigenti nel
paese in cui verra installato e devono necessariamente prevedere un tasto rapido tra I'apparecchio e la fonte di alimentazione del gas il l
gasso del regolatore del gas della bombola é valido). i .

da del paese di , 'apparecchio viene fornito dotato del relativo attacco gas. - . .
Ileoll tralal ed il disy erra eff tramite un tubo flessibile. Questo tubo flessibile deve essere di tipo normativo
e debitamente approvato, oltre ad essere entro la data di scadenza. Tali qeqhuisiti s0n0 necessariamente indicati sul tubo flessibile stesso.
A : questo tubo flessibile dovra essere sostituito se necessario in base alle normative nazionali.

Il tubo flessibile verra fissato alle connessioni tramite la relativa fascetta, o filettatura (Figura lh . . - .
Se si utilizza una hombola porta gas o una bombola del gas, questa deve rimanere collegata al bruciatore in posizione verticale sul lato destro
h il 5 metri e non dovrd entrare in contatto con nessuna

e il pill lontano possibile da esso. La lung del tubo ibile non dovra
arte dell'apparecchio che potrebbe essere calda.
on piegare o torcere il tubo flessibile
durante |'installazione e l'uso, _ [
Prima del collegamento, venficare che lafe |
chiavefe del bruciatore siano in posizione |
chiusa. . |
Collegarsi alla bombola tramite il regolatore, N \

[FiguRat]

controllando preventivamente che la valvola
d{ealla bombola abbia la guarnizione in perfetto
stato.

Prima di cambiare |a bottiglia ricorda: - Che la chiave del regolatore della bombola sia chiusa.

- Che le chiavi del fornello della paella siano in E_osm_one chiusa. :

o . - Una volta esequite le manovre precedenti, togliere il regolatore e lab
ATTENZIONE: La sostituzione del contenitore del gas deve essere eff a lontano da qual onte di e L
ATTENZIONE: Ogni bruciatore viene predisposto direttamente dalla fabbrica con l'attacco gas corrispondente al tipo di gas con cui verrd
utilizzato (butano-propano o gas naturale), g : -

Pertanto, & assolutamente vietato qualsiasi tentativo di adattare un bruciatore predisposto per gas butano-propano a gas naturale (o
viceversa) al di fuori delle nostre strutture.

3.-Uso

Avviare:
- Apnire il rubinetto del regolatore della bombola (gas GPL) o il rubinetta generale di conduzione del
gas (GAS METANO).
- Ruotare la manopola (o le manopole) della valvola gas sulla posizione MASSIMO (Fig.1) awicinando
la fiamma ai rispetivi bruciatori. HAX.
- Controllare la stabilita della fiamma.
- Continuare a ruotare la Ia fino al raggiungi della potenza desid
- Utilizzare contenitori di dimensioni adeguate all'apparecchio o i bruciatori che siintende utilizzare.
- Enecessario evitare che le fiamme fuoriescano dal fando del contenitore utilizzando |'a posito bruciatore.
- Tali contenitori devono avere un di pari o superiore al di del bruciatore. Questi devono essere appoggiati sulla base superiore delle
gambe del bruciatore in modo equidistante, prendendo il centro dell'anello pi piccolo come centro del contenitara,

pente; - ﬁpegnerle i bruciatore dalla valvola o dai rubinetti. NON o di ffiando o chivdendo i

- Ruotare la

peg 0 doil regol
pola della valvola in p OFF e chiudere I'alimentazione del gas alla bombela dopo I'uso.

4~ CONSERVAZIONE E MANUTENZIONE

- La pulizia del bruciatore per paella deve essere effettuata quando |'apparecchio & freddo, con un panno inumidito con acqua e sapone,
quindi risciacquare e asciugare. Questa op deve essere eff almeno una volta all’anno.

- Pulire il bruciatore dai residui di cottura dopo I'uso per evitare possibili otturazioni dei fori.

- Evitare che I'acqua entri nei bruciatori.

- Non utilizzare candeggina o solventi, .
- In caso di ostruzione del venturis, non utilizzare il dispositivo finché non & stato controllato da una persona autorizzata.

- Non smontare nessun compon ueste operazioni saranno eff I i | produttore.

- Utilizzare guanti protettivi se si devono toccare componenti caldi. )

- Conservare il fornello per paella in un luogo asciutto, protetto dalla polvere e dall'umidita, proteggendolo dall'eventuale ingresso di insetti.
- Non inserire alcun ogqetto attraverso il foro dell'iniettore. .

- Prima di ogni utilizzo del dispositivo, controllare la data di scadenza del tubo flessibile e sostituirlo se necessario.

- In caso di qualsiasi anomalia si consiglia di far controllare il dispositivo da una persona autorizzata.

5.- ELEMENTI COMPONENTI E CARATTERISTICHE DELLAPPARECCHIO

COMPONENTI:

- Bruciatore: composto dai dispositivi Venturi di presa d'aria primaria, tubi di miscelazione con i fori di uscita e che formano anelli, piedi e
pporto del recipiente. Questi el i s0n0 apposi protetti contro la i diante la smal della sua superficie estemna.

- Regolatore: +Gas Butano/Propano: utilizzare il regolatore di bassa pressione per gas di petrolio Iiwefam (GPL), secondo la norma UNE 60407
* (Gas Naturale: utilizzare regol MPA/BP abb @ rubinetto di sicurezza per minima fino a 6N m3/h, secondo norma UNE 60402¢ 60403,

- Rubinetti di comando girevole con posizioni se?nale di chiusura, massimo e minimo e che sono dotati dell'apposito collegamento al tubo flessibile.

- Iniettore calibrato di uscita del gas nel quale figura il calibro dell'ugello.

- Placca di protezione dipinta in color bianca in cui & fissata I'etichetta delle caratteristiche dell'apparecchio.

B PORTUGUES

1.- ASPETOS GERAIS

0 BICO DE GAS MODELO PLANO PARA PAELHEIRAS VAELLO CAMPOS (VAELLO LA VALENCIANA) & um bico de cozedura de utilizagdo doméstica
que utiliza gases de petrdleo liquefeitos e da sequnda familia (gés natural), concebido para aquecer recipientes que contenham liquidos, alimentos
ou uma placa de aquecimento. Este aparelho nao deve ser ligado a um dispositivo de evacuagdo dos produtos da co a0. 0 proprio ap
tem uma etiqueta ou uma placa de ca i na qual sio ap das as condicdes de requlagio, o caudal térmico nominal, expresso em kW
referentes ao Poder Calorifico Superior {Hs) e o gasto ou o consumo de gas em kg/h.

CONSULTAR AS INSTRUGOES ANTES DA UTIlIZilHI'i‘_ﬂ(I; “UTILIZAR EXCLUSIVAMENTE NO EXTERIOR"
IMPOI A!JTE:

- D aparelho deve ser utilizado Unica e exclusi para a cozedura de al nos recipi ] NAQ utiizar como aquecedor.
- Cada aparelho é testado em fabrica, principalmente no que diz respeito aos aspetos relativos & sequranca, como a estanquidade e o func
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sequro, bem coma 0§ acabamentos, .

Iho ndo dispde de disp de controlo de chama ou outros relativos aos produtos de combustdo por tratar-se de um aparelho que
pressupde a supervisio continua durante a sua utilizag&o, bem como a respetiva “Utilizagdo excl em locais £

- Utilizar sobre superficies refratarias e sobre uma superficie plana que garanta a estabilidade dos recipientes colocados,

- Deve ser utilizado um regulador de presséo de acordo com as pressies de saida indicadas. A NAD utiizagdo do mesmo pode produzir retomo e
aBagamenlo da chama, bem como saida de s sem queimar. ) o

- Durante as operagdes de instalagdo e ligagao do aparelho, ndo fumar nem acender chamas junto aos pontos de ignigéo.

- Néo utilizar roupa larga ou io inadeq) que possa incendiar-se ao utilizar o bico.

- Em caso de forte odor a gas, ndo acender chamas nem acionar interruptores elétricos. A verificago de possiveis fugas deverd ser realizada com
agua e sabdo e NUNCA com uma chama.

- Néio mover o aparelho durante a respetiva utilizagdo.

- Nio utilizar o aparelho sobre superficies combustiveis nem nas p

- Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamveis.

- Fechar a vélvula de alimentag3o de gés da instalagdo apds a utilizagdo.
- Manter afastado das crianas e de pessoas ndo qualificadas, uma vez que as partes acessiveis do aparelho poderdo estar quentes.

- Qualquer modificagdo do aparelho por uma pessoa ndo autorizada pelo fabricante pode ser perigosa e é esttamente proibida.

- Utilizar todo o tipo de recipientes que fiquem entre 2 e 5 cm acima dos suportes do bico. 0 peso total do recipiente e do seu conteiido ndo debe
exceder os 50 kg. Colocar a base dos reci (na posicdo horizontal) sobre os suportes do bico, tendo em atencdo que a chama do bico no deve
ultrapassar a base do recipiente.

- 0 bico pode ser utilizado com os sequintes tipos de botija de gas:  * Botija de 125 kg. “Botijadefky. .

* Botija de %as_de campismo de 2,8 kg (sempre que for ligado um regulador homologado que permita fixar uma bragadeira e um tubo flexivel.
Atengdo: 0 botija de gas deve estar na posigdo vertical em relagdo a superficie do solo.

2.- INSTALAGAD

Ainstalagdo e ligag8o do aparelho & fonte de energia deve ser efectuada de acordo com as normas de instalagio em vigor no pais onde serd
instalado, e deve incluir obrigatoriamente uma chave de atalho entre o aparelho e a fonte de alimentagdo de gs (o passo do regulador de
as do cilindro & valido).
aparelho vem equipado com a ligagio de gas correspondente, dependendo do pais de destine.
Aligagdo entre a fonte de alimentagao e o (?lspos'rtiuo seré feita por meio de um tubo flexivel. Este wbo flexivel deve ser do tipo requlatério e

5o d

das mesmas.

devidamente homologado, além de estar dentro do prazo de validade. Estes reg estdo obrig no praprio tubo flexivel.
Atengdo: Este tubo flexivel devera ser substituido se necessario de acordo com os requlamentos nacionais.

0 tubo flexivel sera fixado s conexdes por meio de sua bragadeira ou rosca pondente (Figura 1).

Se for utilizado um cilindro ou botija de gés, este deve per tado ao quei em posi¢do vertical do lado direito e o mais
afastado possivel dele. 0 pri do H H

tubo flexivel sera de no maximo 1,5 metros e
ndo devera entrar em contato com nenhuma
Klarle do aparelho que possa estar quente.
0 dobre ou torga o tubo flexivel durante a
instalacdo e uso.
Antes de conectar, verifique se als) chavel(s)
do queimador estdo na posigdo fechada.
Conectar ao frasco através do regulad,
Antes de trocar a garrafa lembre-se:

%
HIN."

verificando pr se a valvula do frasco possui a"&unla em perfeito estado.
- (ue a chave reguladora do frasco esteja fechada.
- Que as teclas do queimador de paella estejam na posigéo fechada.
- Depois de realizaﬁas as manobras anteriores, retirar o requlador e trocar o frasco.
CUIDADO: A substitui¢éo do recipiente de gés deve ser realizada longe de qualquer fonte de ignigao.

ATENGAD: Cada queimador vem preparado diretamente de fabrica com a a0 de gas p ao tipo de gas com o qual sera
utilizado (butano-propano ou gés natural). . .
Assim, & total proibida qual de adaptagdo de um g jor preparado para gas butano-propano para gas natural {ou

vice-versa) fora das nossas instalagdes.

3.~ UTILIZAGAD

Comece: - . (Fig.1)
- Abrir a tomeira do regulador do botijio (Gés GLP) ou a tomeira geral de condugdo do gés (GAS
NATURALY

- Rode o botdo (ou botdes) da vélvula do gds para a posigo MAXIMO (Fig.1) aproximando a chama

dos respectives queimadores.

- Verifique a estabilidade da chama. .

- Continue girando o boto até atingir a poténcia desejada.

- Utilize recipi de tamanho adequado ao aparelho ou quei que vai utilizar.

- Deve-se evitar que as chamas saiam da base do recipiente utilizando o queimador adequado.

- Estes rec'ilpienles devem ter digmetro igual ou sudperiur a0 didmetro do queimador, Estes devem ser apoiados na base superior das pemas do
0

%,
HIN.

ueimador de forma equidistante, tomando o centro do anel menor como centro do recipiente.
esligado: - Desligue o queimador da valvula ou das torneiras. Vocg NAQ deve desligd-lo di nte soprando ou fechando o regulad
- Gire 0 botdo da vélvula para a posigao OFF e feche o fornecimento de gas para a garrafa apos o uso.
4.- CONSERVAGAD E MANUTENCAD

- Alimpeza do bico de gas deve ser feita com o aparelho frio, com pano umedecido em dgua e sabiio, enxaguando e secando em seguida.
Esta operagdo deve ser reql|zadaJ:elo Menos UMa vez por ano. o . )

- Limpe o queimador de residuos de apds o Uso para evitar possiveis entupimentos dos orificios.

- Evitar que a agua entre nos queimadores.

- Nao use alvejantes ou solventes, » L .

-Em casodeo slru%io do venturis, ndo utilize o aparelho até que seja verificado por uma pessoa autorizada.

-Naod nenhum componente. Estas operagd rao reall por pessoal do ou pelo fak

- Use luvas de protegdo se tiver que tocar em componentes quentes.

- Guarde o queimador de paella em local seco, protegido de poeira e umidade, protegendo-o da p
- Nao insira nenhum objeto no orificio do injetor. : i
- Antes de cada utilizagdo do aparelho, verifique o prazo de validade do tubo flexivel e substitua-o se necessdrio.
- Em caso de qualquer anomalia, & aconselhdvel que o dispositivo seja verificado por uma pessoa autorizada.

| 5.-ELEMENTOS COMPONENTES E CARACTERISTICAS DO APARELHO
COMPONENTES:

ivel entrada de insetos.

- Bico: composto pelos venturis de entrada de ar primério, tubos de mistura com os orificios de saida e aros, pés e suporte do
ipiente. Estes el estdo devid protegidos contra a através de esmalte na superficie externa,

-Regulador. +Gésh [propano: utilizar um regulador de baixa pressdo para gases de petroleo liquefeitos (GPL) de acordo com a norma UNE 80407
* Gas natural: utilizar um requlador MPAVBP homalogado e uma vélvula de segquranca no minimo até 6N mh de acordo com as normas UNE 60402 e 60403,

-Valvulas de comando rotativo com posigdes marcadas de fechado, maximo e minimo, dispondo também da ligag&o correspondente do tubo flexivel.

- Injetor calibrado de saida do gs, no qual estd marcado o calibre do orificio.

- Placa de protegao de cor branca, na qual estd fixada a etiqueta de caracteristicas do aparelho.

t Pais Categoria Gas = m?r:?:t‘:;‘((rj:b o
Pays Catégorie Gaz Pression
BE-BG-CH-CZ-ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LT-LU-
MK-MT-PT-SI-TR I3 630/631 28-30/37
AT-BE-BG-CY-CZ-DE-DK-EE-FI-FR-GB-HR-HU-
IS-IT-LT-LU-MK-MT-NL-NO-PL-RO-SE-g1-sK |  lswe | B30,G31 30

CARACTERISTICAS

INYECTORES

QUEMADOR |  TIPO | @150 |@200( (230 | @300 | @350 | @400 | @450 | G53012| @530 @640
GINVECTOR | 630
| (28-30 mbar)| 90 | 105 | 100 | 185 | 100 | 125 | o | 180 | 135 | %0
CONSUMOS Y RENDIMIENTOS DE LOS QUEMADORES PRINCIPALES
OUEMADOR @150 | @200 | 230 | @300 | @ 350 | @400 | @450 | @53012| @530/3 | 2 640
CONSUMO |~ 6-30
CALORIFIC | c830main | 35 | 48 | 40 | 60 | 37 | 62 | 68 | 57 | 53 | 83
CONSUMO | 6-30
NOMINAL | (630nbarlgh| 255 | 336 | 281 | 437 | 269 | 451 | 495 | 45 | 386 | 604
CARACTERISTICAS DE LOS APARATOS
MODELOS B200 | B30O | B350 | B4OD | BSO |BS30/2 | B530/3 | B0
owoud. | - | - | 1| - [ - |- | 1] -
gaoud. | 1 | - | - [ 1| -] - | - |
enovd. | - | - | - | - | v | - | - |-
g3 oud. | - | 1 [ - | - | - | 1| -] -
QUEMADORES @350ud. | - | - | 1 | - [ - | - | 1| -
guoud. | - | - | - [ 1| -] - | - |
guovd. | - | - | - | - | 1| - | -] -
oss0ud. | - | - | - | - | - | v || -
gowoud. | - | - | - | - | -] - | - |
CONSUMO | 6-30
NOMINAL |(30mbarlgh| %5 | 487 | 524 | 76 | 786 | 8 | w0 | 13%0
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£/ QUEMADOR PAELLERO A GAS MODELO PLANO, VAELLO CAMPOS, S.L (VAELLO LA VALENCIANA), es un quemador de coccion de uso
doméstico que utiliza gases licuados del petrdleo y de la sequnda familia (gas Natural, y que estd disefiado para calentar recipientes que contengan
liquidos, comidas o una placa calentadora. Este aparato no deberd ser conexionado a un dispositivo de evacuacidn de los productos de la combustion.
El propio aparata lleva adherida la etiqueta o placa de caracteristicas en la que figuran las condiciones de reglaje, el consumo calorifico nominal
expresado en KW referido al poder calorifico superior (Hs)y el gasto o consuma de gas en kg/h.

CONSULTAR INSTRUCCIONES ANTES DE SU USO “"UTILIZAR UNICAMENTE EN EL EXTERIOR"
IMPORTANTE:

- El aparato se debe utilzar dnicay exclusivament para la coccion de alimentos en los recipientes apropiados, NO utilizar como calentador.

- El aparato es comprobado unitariamente en fabrica, fundamentalmente en los aspectos que inciden en la sequridad como son la estanqueidad y
funcionamiento sequro, asi como los acabados. g :

- No dispone de ningiin dispositiva de contral de lama u otros relativos a los productos de la combustidn por tratarse de un aparato que presupone la
vigilancia continuada durante su uso, asi coma su “Utlizacion exclusivamente en el exterior de los locales”.

- Utilizar sobre superficies refractarias y sobre una superficie plana Eue garantice la estabilidad de los recipientes colocados.

- Se debe utilizar un requlador de presion seqin las presiones de salida indicadas. La no utilizacién de este puede producir retroceso y apagado de la
llama, asi como salida de gas sin quemar. - P e
- Durante las op ado del aparato no fumar ni encender llama alguna cuando se esté prximo a los puntos de ignicién.
- No debe usar el quemador con ropa amplia o vestimenta inadecuada que pueda tener riesgo de incendiarse.

- En el caso de notar fuertes olores a gas no encienda ninguna llama ni accione ningln plor eléctrico, y la
realizara con agua jabonosa, NUNCA con una llama.

- Nomover el aparato durante su ulilizacidn, . o

- No utifizar el aparato sobre superficies combustibles, ni en las proximidades de estas.

- Este aparato debe estar alejado de materiales inflamables.

- Cerrar la llave de paso de gas de la instalacion después de su utilizacidn, . .

- Mantener aI:‘J:Ia_du de los nifios y personas no capacitadas ya que podrian estar calientes las partes accesibles del aparate,

- Cualquier modificacién del aparato por ﬂemna no autarizada por el fabricante puede ser peligrosa y esta terminantemente prohibida.

- Utilizar todo tipo de recipientes que sobresalgan entre 2y 5 cm de los soportes del quemador. El peso total del recipients y su contenido no debe
exceder de 50 kg de peso. Colocar la base delflos recipientes (en posicion horizontal) sobre el soporte de los quemadores. teniendo en cuenta que las

b

p ion de posibles fugas se

llamas del dor no sobrepasen |a base del recip
- El quemador puede usarse con los siguientes tipos de bombonas: * Bombona de 12,5 Kg. ) * Bombona de 6,0 Kg. .
* Bombona de camping gas de 2,8 Kg. {siempre que se le acople un regulador homologado que permita har abrazadera y tubo flexible).

Atencion: La bombona debe encontrarse en posicion vertical respecto a la superficie del suelo.

debiendo

Laingtalacion'y conexidn del aparato a la fuente de energia deberd realizarse siguiendo Iasw?lss' instalacion vig ¢l pais dondevaya ai ,
incluir necesanamente una llave de corte ripido entre el aparato y la fugnte de suministro del gas, (la lave de paso del requlador de gas deIa botella es valida).

El aparato viene provisto de | toma de gas correspondiente, segin el pais de destino. . ) )
La conexion entre |a fuente de alimentacion y el aparato se realizara por medio de un tubo flexible. Este tubo flexible tiene que ser de tipo reglamentario y estar

en &l mismo tubo flexible.

debidamente homulngado, ademés de estar dentro de la fecha de caducidad. Estos requisitos figuran
Advertencia: este tubo flexible se tendra que sustituir en caso necesario segun |a regulacion nacional.
El tubo flexible quedaré asegurado  las diante su correspondi d
En caso de ufilizacidn de cilindro contenedor de gas, botella de gas, ésta deberd |
Hels_mis alejada del mismo. La longitud del tubo

ible sera como maximo de 1,5 metros y no
debera entrar en contacto con parte alguna del

o rosca (Figura 1), s g
da al en posicion vertical al lado derecho

randerssrosca
:Jparam susceptible de estar caliente. s
o doblar ni retorcer el tubo flexible durante la £ MAX,
instalacion y uso. \ ﬂﬁ: i
Antes del conexionado comprobar que lafs Tobo e AN
llave/s del quemador estén en la posicidn de HIN.

cerrado.
Conectar a la botella mediante el regulad proband

f que la valvula de |2 botella tiene la junta en perfecto estado.
Antes de cambiar la botella recuerde:

- Que la llave del regulador de la botella esté cerrada,
- Que las Naves del quemador-paellero estén en la posicion de cerrado.

. - Una vez efectuadas las maniob iores, quite el regulador y cambie la botella.
PRECAUCION: La sustitucion del recipiente de gas debe realizarse lejos de cualquier fuente de inflamacidn, ~
ATENER EN CUENTA: Cada quemador viene preparado directamente de fabrica con la toma de gas correspondiente con el tipo de gas con el que va
a utilizarse {butano-propano o gas natural).

Por tanto, cualquier intenta de adaptar un quemador preparado para gas butano-propano a gas natural (o viceversa) fuera de nuestras instalaciones
esté totalmente prohibido.

| ENGLISH
— -

The VAELLO CAMPOS GAS BURNER FLAT MODEL {VAELLO LA VALENCIANA) is a burner for domestic cooking that uses liquid
petroleum gas and ‘second family’ gas (Natural Gas) and is designed to heat receptacles that contain liquids or food or a hotplate. This
pliance must not be ted to a flue gas extractor fan. . i - i . .
The appliance has a label or plaque affixed with its features, describing the adjustment conditions, the nominal calorific consumption

expressed in kW, known as the Gross Calorific Value (GCV), and the gas consumption in kg/h.

READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USE “MAY ONLY BE USED OUTDOORS”
IMPORTANT:

- The product may be exclusively used for cooking meals with the right recipients. Do NOT use it as a heater. . y

- The appliance has been checked individually in'the factory, primarily the aspects that affect safety such as its sealing and safe operation,
as well as the finishes. . : 3 iy - - o

- There is no flame control device or any other device for controlling the fuel supply as this is an appliance that requires constant supervision
during its use and furthermore may only be used in the open air. 5 .

- Use on heat-resistant surfaces and place it on a flat surface that guarantees the stability of the placed recipients. )

- It may be used with a gas requlator according to the pressure exits indicated. The non-use of the it can extinguish the flame and it can
produce the exit of gas without burning. : . ; mmoe
- During the installation and col of the appliance, do not smoke or light any kind of flame when you are near the ignition points.

-Do not used the product with inadequate clothes which could be burned down. . ‘ .

- If you notice a strong smell of gas, do not light any kind of flame or operate any kind of electrical switch. Checks for possible leaks should
always be done with soapy water and NEVER with a flame.

- Do not move the appliance during use.

- Do not use the apphiance on or close to flammable surfaces.

- This appliance must be kept away from flammable materials.

- Close the gas shut-off valve on the appliance afteruse. .
- Keep away from children and disabled people as the accessible parts of the appliance can become very hot. .

- Any modification of the appliance by anyone not authorized by the f could be dang and is strictly prohibited. .

- You may use all kinds of receptacles that exceed the diameter of the burner's supports by 2-5 cm, The total weight of the receptacle and its
contents should not exceed 50 kg. Put the base of the receptacle (in a horizontal position) on top of the burner’s support, bearing in mind that
the flames from the burner must not exceed the base of the receptacle.

- The bumer can be used with the following types of gas container.  * Gas bottle of 125k * Gas bottle of

: L t . g Bk
* Camping gas bottle of 28 kg || Erowded that it is coupled using an approved regulator that allows the clamp and the flexible tube to fit snugly)
Attention: The gas bottle must

e in a vertical position with respect to the ground surface.

The installation and connection of the appliance to the gas ;unph must be done according to the installation regulations in force in the country in
which it is to be used, and must include a quick cut-off switch between the appliance and the source of gas (the shut-off valve of the gas bottle
requlator is acceptable).

The appliance comes with the corresponding gas i ding to the country inwhichitissold. . .

The connection between the appliance and ﬁel_uel supply should be done by a flexible tube which must be officially certified and within the approved
expiry date. These two requirements must be printed on the tube itself bylaw.
Warning: This flexible tube will have to be replaced ding to national req
The flexible tube should be afiixed securely to the connections Lv its corresponding clamp or screw [Ha_lure_ 1), . .
Ifusing a cylindrical gas bottle, this must be attached to the burnerin a vertical position and standing to the right-hand side, as far as possible from the
burner. The flexible tube should be a maximum of 1.5 metres long and must not come into contact with any part of the burner that might become hot
Do not bend or twist the flexible tube during
installation and use. :

Before making the connection check that the

keys of the gas burner must be in the closed | - Vo
Connect the bottle using the requlator, checking N J y
in advance that the joint of the gas bottle valve e resate

is in a perfect condition.

Before changing the ?as bottle, remember.
- The shut-off valve of the battle must be in the off position.

- The keys of the burner-paella hob must be in the closed position.

- Once you have ensured the above, remove the regulator and change the gas botde.

PRECAUTION: The gas bottle must be changed away from any source of ignition.

IMPORTANT: Each bumner is prepared at the factory with the gas connection corresponding to the type of gas with which it is going to be used
[butane-propane or natural gas).

Consequently, any attempt to adapt a burner prepared for butane-propane gas to natural gas lor vice versa) outside our factory is strictly prohibited.

"l FRANCAIS |
1

Le BRULEUR A GAZ MODELE PLAT VAELLO CAMPOS (VAELLO LA VALENCIANA) est un brileur de cuisine & gaz & usage
domestique qui fonctionne avec des gaz de pétrole liquéfiés et des gaz de la deuxiéme famille (gaz naturel), congu pour chauffer des
récipients contenant des Il%mdes, des aliments ou une plague chauffante. .
Cet appareil ne devra pas étre raccordé a un dispositif d'évacuation des produits de combustion, i - ;
Le propre appareil porte une étiquette ou plaque signalétique ol ftaurant es conditions de réglage, le débit calorifique nominal en kW par
rapport au Pouvair Calorifique Sup Hs)etla e gaz en kg/h.

CONSULTER LA NOTICE AVANT UTILISATION I;ﬂu;IJLFII‘?%?.#HmUEMEHT DANS DES ESPACES OUVERTS"

- Le produit peut tre utilisé exclusivement pour la cuisson des repas avec les bons destinataires. NE I'utilisez pas comme un chauffage.
- Chaque appareil estverifid un par un en usine. Cette fond I les aspects de tels que I'étancheité
etle fonctionnement sir, ainsi que les finitions. . ) . . i

- Lappareil n'est équipé d'aucun dispositif de contrile de flamme ou autres relatifs aux produits de combustion, puisqu’on présuppose
qu'il est sous surveillance permanente pendant son utilisation et qu'il doit &tre autilisé exclusivement en extérieurs, i

- Utiliser sur des surfaces résistantes & la chaleur et placer sur une surface plane qui garantit la stabilité des récipients placés.

- |l peut étre utilisé avec un régulateur de gaz en fonction des sorties de pression indiquées. La non-utilisation de la canette éteint la
flamme et produit la sortie du gaz sans briler. . 3 . L
-Pendant les opérations d'installation et de branchement de I'appareil, ne pas fumer ni allumer de flamme & proximité des points d'ignition.
- Ne pas utiliser le produit avec des vé ts inadéquats qui p étre briilés. ) . o .
- En cas d'observation de fortes odeurs de gaz, n'allumez aucune flamme et n'activez aucun interrupteur électrique; pour vérifier les fuites
de gaz éventuelles, utilisez de I'eau savonneuse, jamais de flamme.

- Ne pas déplacer [appareil pendant qu'il esten marche. .~ s

- Ne pas utiliser 'appareil sur des surfaces combustibles ni a proximité de ces demiéres.

- Cet appareil doit etre tenu & I'écart des matériaux inflammables.

- Fermer 'arrivée de gaz de ['installation apres son utilisation.

- Tenir & I'écart des enfants et des p pées car les parties accessibles de I'appareil peuvent devenir trés chaudes.
- Toute modification de |'appareil par une p non par le fabri |!mut étre use et e interdite.
- Utiliser des récipients qui dépassent d'entre 2 et 5 cm des couronnes du brileur. Le poids total du récipient avec son contenu ne doit pas

dépasser 50 kg. Placer la base du/des récipients (en position honzontale) sur la couronne, en faisant attention & ce que les flammes du
brifleur ne dépassent pas de la base du récipient. . Bonborne de 126 k
i onbonne de 125 kg

aund

- Le brilleur peut étre utilisé avec les t\rf_as e bonb
* Bonbonne de camping-gaz de 2,8 k]g

collier de serrage et dutuyau souple] .
Attention: Le bombonne doit étre en position verticale par rapport a la surface du sol.

i _* Bonbonne Idej kg
p e

du

& condition de la

Linstallation et le branchement de 'appareil & la source d"énergie devront étre effectués en suivant les normes en vigueur dans le pays de linstallation
et un limiteur de débit (pour coupure rapide) devra obligatoirement étre prévu entre |'appareil et la source d'alimentation en gaz lfa robinet ou bouton
du détendeur-raqulateur de gaz de la bouteille peut servir).

Lappareil est équipé de la pnse de ﬂaz correspondante, suivant le pays de destination.

Le raccordement entre la source d"alimentation et 'appareil sera effectué au moyen d'un tuyau souple homologué et dans les limites de date de validité.
Ces deux conditions sont obligatoirement marquées sur le propre tuyau.
Attention: Ce tube flexible devra étre remplacé si nécessaire selon la régl
Les raccordements du tuyau seront assurés au moyen du collier de serrage correspondant ou écrou (figure 1).

En cas d'utilisation d'un cylindre ou bouteille de gaz, celle-ci devra étre raccordée au brileur en position verticale du coté droit et le plus loin possible du
briileur. Le tuyau aura une longueur maximum de 1,5 métre etne devra entrer en contact avec aucune partie de I'appareil pouvant degager de la chaleur.
Ne pas plier ni tordre le tuyau pendant . .
l'installation ni en cours d'uilisation.

Avantle branchement, vérifiez que la ou les clés
du brileur sont en position ferme.

Connecter la bouteille au moyen du détendeur-
régulateur, aprés avoir vérifié que le joint de la
vanne de la bouteille est en parfait état.
Avant de changer la bouteille, vérifiez:

- (lue le robinet ou bouton du détendeur-régulateur de la bouteille est fermée.
- Que les boutons de commande du brileur a gaz sont en fosﬂian fermée.

- Aprés avair procédé aux précé dtez le détendeur-rég et changez la bouteille.

PRECAUTION: Le remplacement du récipient de gaz doit étre effectué 4 I'ecart de toute source dinflammation.

NEPAS CIUBLII’ER: Chaque brileur est livré directement de I'usine avec la prise de gaz cormespondant au type de gaz quiva étre utilisé (butane-propane
oU gaz naturel).

F'mg conséquent, toute tentative d'adapter un brilleur préparé pour du gaz butane-propane & du gaz naturel (ou vice-versa) hors de nos installations
est strictement interdite.

1,

'l 2 DEUTSCH |
: ) =

Der PAELLA GASBRENNER FLACHES HODELL von VAELLD CAMPOS (VAELLO LA VALENCIANA) ist ein Haushaltsgerdt, das mit Flilssiggas und verfliissigtem
Erdgas NGL) betrieben wird und entwickelt wurde, um Behdlter mit Fidssigkeiten und Speisen oder Warmeplatten zu erhitzen,

Dieses Gerat darf nicht an eine Vorrichtung zur Ableitung von Verbrennungsprodukten angeschlossen werden.

Aen Ger3t befindet sich ein Aufideber oder Typenschild mit den Einstellbedingungen, dem Energieverbrauch in ki in Bezug auf den B [Hs}und dem Gasverbrauchin kg/h

VOR DER VERWENDUNG DIE mmmg&ligsm “NUR IM FREIEN VERWENDEN"

- Dias Produkt ist méglicherweise filr das Kochen ausschiieBlich Mahlzeiten mit dem richtigen Empfanger verwendet werden. Verwenden Sie es nicht als Heizung.
~Jedes Gerdl wird in der Fabrik getestet, vor Allem in Bezug aul die sicherhei Aspekte wie Dichtheit und Funktionssicherheit sowie die Endverarbeitung.
- Es sind keinerlei Flammenregler oder sonstige Vorrichlungen hinsichtlich der Verbrennungsprodukte vorgesehen, weil das Gerdt wihrend der Verwendung
kontinuierlich Gberwacht werden muss und die “ausschlieBliche Verwendung auBerhalb hi Raumen” vorgeschrieben ist.

- hut hitzebestandigen Oberflzchen verwenden und auf eine ebene Flache stellen, die die Stabilitst der plataierten Behalter garantiert,

- Es kann mit einem Gasreqler entsprechend den angegebenen Druckausgangen verwendet werden. Die Nichtbenutzung der Dose I5scht die Flamme und erzeugt
den Austritt von Gas ohne zu brennen.

- Auf feuersicheren Oberflachen verwenden.

- Dieses Gerat muss von brennbaren Materizlien ferngehalten werden.

- Wahrend Aufbau und Anschluss des Gerdtes darf in der Nahe der Brennstellen nicht geraucht und es dirfen keine Flammen entzindet werden.

-Verwenden Sie das Produkt NICHT mit ungegigneten P{Ieidl.lol'agﬁﬁll:kﬂﬂ. die abgebrannt werden knnten.

- Bei starkem Gasgeruch ddrfen keine Flammen entzindet oder elekirische Schalter betatigt werden. Die Uberpriifung auf mdgliche undichte.

- Stellen muss mit Sei erfolgen, niemals eine Flamme verwenden.

- Das Gerdt darf wahrend der Verwendung nicht beweqgt werden,

- Das Gerdt darf nicht auf brennbaren Oberfldchen oder in deren Nahe verwendet werden.

- Nach der Verwendung den Haupthahn der Gasinstallation schiieBen.

- Haten Sie sich von Kindern und Behinderten fern, da die zuganglichen Teile des Gerats sehr hei werden kiinnen.

- Yon Kindern fernhalten. Iugéngﬂche Teile des Gerdtes kinnlen hei sein.

- Jegliche Verdnderung des Gerdtes durch nicht vom Hersteller befugte Personen kann gef8hrlich sein und ist streng verboten.

- Behalter verwenden, die 2 bis 5 cm Ober die Stiltzen des Brenners hinausragen. Das Gewicht von Behalter und Inhalt darf 50 ky nicht Gberschreiten. Die
Grundfidche desfder Behalter/s (horizontal) auf die Stitzen der Brenner stellen und dabei beachten, dass die Flammen des Brenners nicht Gber die Grundflche
des Behalters hinausragen.

- Der Gasbrenner kann mit den folgenden Gasflaschen verwendet werden:  * Gasflasche 125 * Gasflasche 6 kg

kg
; m pinﬂgasﬂasche 2.8 hy (sofern ein zugelassener Gasreqler fir den Anschluss von Schelle und Schiauch angebracht wird)
ng:

e Gasflasche muss senkrecht 2ur Bodenoberfliche stehen,

Die Installation und der Anschluss des Gerdts an die Energiequelle missen gemdh den in dem Land, in dem es installiert werden soll, geltenden
Installationsvorschriften erfolgen und unbedingt einen Schnellschlissel zwischen dem Gerat und der Gasversorgungsquelle enthaltsn‘}dle]. der
Schritt des Faschengasreglers st gilltig).
Jenach Zielland ist das Gerat mit dem entspi ! h ttet. : :
Die Verbindung zwischen Netzteil und Gerat erfal*t iiber einen flexiblen Schlauch. Dieser flexible Schlauch muss w_:lrschnm[qemiﬂ und ordnungsgema
2ugelassen sein und auBerdem innerhalb des Verfallsdatums liegen. Diese Anforderungen sind unbedingt auf dem flexiblen Schiauch selbst gekennzeichnet.
Achtung: Dieser flexible Schiauch muss bei Bedarf gemaR den len Vorschriften ausg werden, ) .

Der flexible Schlauch wird mit der entsprechenden Klemme oder dem entsprechend de an den Anschlissen befestigt (Abbildung 1).

Bei Verwendung einer Gasflasche oder Gasflasche muss diese in senkrechter Position auf der rechten Seite und maglichst weit entfert vom Brenner
an GSEI':msTo leiben. Die Lange des flexiblen Schlauchs betragt maximal 1,5 Meter und er darf nicht mit maglicherweise heiBen Teilen des Gerdts
in Berihrung kommen.

Biegen oder verdrehen Sie den flexiblen Schlauch wahrend der Installation und Verwendung nicht.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieBen, ob sich der/die B hlisssel in der geschl Position befinden.

SchlieBen Sie die Flasche Ober den Regler an und prafen Sie vorher, ob die Dichtung des Flaschenventils in einwandfreiem Zustand ist.

Denken Sie vor dem Flasch hsel daran: 4y \ % ABELOURGT .

handen Bl

Dass der  Flaschenreglerschlissel PN
geschlossen ist. 422
- Die Schlissel des Paella-Brenners miissen
geschlossen sein.

Nachdem die vorherigen  Mandver
durchgefiiht wurden, entfernen Sie den
Atemreqler und wechseln Sie die Aasche.
ACHTUNG: Der Austausch des Gasbehdlters muss in der Nahe von Ziindquellen erfolcfan.
HINWEIS: Jeder Brenner wird direkt ab Werk mit einem Gasanschluss geliefert, der der Art des Gases entspricht, mit dem er verwendet werden soll
(Butan-Propan oder Erdgas).
DaheristjederVersuch, einenfiir Butan-Propan bereiteten Brenner auBerhalb Anl f Erdgas (od kehrt) Il untersagt

Puesta en marcha: ) )

- Abrirla llave de d:aso del regulador de la botella (gas G.LP) o bien la llave de conduccidn general

de gas (GAS NATURAL). i . . )

- Girar el mando (o los mandos) de la valvula de gas hasta |a posicidn de MAXIMO {Fig.1) al mismo

tiempo que acercamos una lama a los quemadores respectivos.

- Comprabar la estabilidad de la llama,

- liguir girando el mando hasta consequir la potencia deseada, -

- Utifice recipientes del tamafio adecuado al aparato o a los quemadores que vaya a utilizar,

- Debe evitar que las llamas sobresalgan de |a base del recipiente utilizando el adecuado al quemadar.

- Estos recipientes deben tener un didmetro igual o superior al dia delg Estos deben estar apoyad

del quemador de forma equidistante, tomando como centro del recipients, el centro del aro més pequefio.

Apagade: - Apague elq dor desde la vélvula o grifos. NO debe apagarlo directamente mediante soplido o cierre del requlador.
- Girar el mando de la valvula hasta la posicion APAGADO y cerrar la alimentacion de gas a la botella después del uso.

sabre la base superior de las patas

- La limpieza del q dor-paellero, se realizard cuando el aparato este frio, con un pafio humedecido con agua jab
enjuagando y secando a continuacidn. Esta operacion deberé realizarse al menos una vez al afio. o
- Limpie el q dor de los residuos de on después de usarlo para evitar una posible obstruccion de los orificios.

- Evitar |a entrada de agua en los quemadores.
- No utilizar lejias ni disolventes.

- En caso de olhstruccién del/los venturis no utilice el aparato hasta que sea revisado por persona autorizada.

-Nod ningin p stas operaci serdn realizadas por personal autorizado o por el fabricante.

- Utilizar guantes protectores si ha de tocar componentes calientes. 2 . .

- Guard q lor-paellera en un lugar seco, protegido del polve y humedad, preservindolo de la posible entrada de insectos.
- No introducir ningtin objeto por el orificio de los inyectores.

- Antes de cada uso del aparato revisar |a fecha de caducidad del tubo flexible y sustituirlo si es necesario.

- Ante la existencia de cualqui lia es jable la revision del aparato por persona autorizada.

COMPONENTES:
- Quemador: compuesto por los venturis de toma de aire primario, tubos de mezcla con los orificios de salida y formando aros, patas y
soporte del recipiente. Estos el estan debid protegidos contra la id di Itado de su superficie extemna.

- Regulador: +Gas Butano/Propano: utilizar }r’%lador de baja presion para gases licuados del petroleo (GLP), segin norma UNE 60407,
+Gas Natural utilizar requlador MPA/BP de abonado y valvula de sequridad por minima hasta 6N m3/h, seglin norma UNE 60402 y 60403,

- Llaves de mando giratorio con posiciones marcadas de cerrado, maximo y minimo y disponiendo ademas de la conexidn correspondiente del tubo flexible.

- Inyector calibrado de salida del gas en el que figura marcado el calibre del orificio.

- Chapa protectora pintada de color blanco en la que esté fijada la etiqueta de caracteristicas del aparato.

Startup:
- Open the cylinder regulator stopcock (LPG gas) or the general gas conduction cock INATURAL GAS).
- Turn the gas valve knob (or knobs) to the MAXIMUM position (Fig.1} while bringing a flame closer to
the respective bumers.
- Check the stability of the flame. ) .
- Continue turning the knob until you achieve the desired power.
- Use containers of the appropriate size for the appliance or burners you are going to use. ;
i:m must prevent the flames from protruding from the base of the container by using the appropriate
urmer.
- These containers must have a diameter equal to or greater than the diameter of the bumer. These must be supported on the upper base of the burner
Iﬁz#s equidistantly, taking the center of the smallest ring as the center of the container. :
;- Tum off the burner from the valve or taps. You should NOT turn it off directly by blowing or closing the regulator.
- Turn the valve knob to the OFF position and close the gas supply to the bottle after use.

- Wait for the burner-paella hob to cool down and then clean with soapy water, rinsing and drying theroughly, This operation should be done

at least once a year.

- Do not allow water to enter the burners.

- Do not use bleach or solvents. . . .

- If the orifices become obstructed, do not use the appliance until it has been checked by an authorized dealer.

- Do not dismantle any components. This must only be done by an authorized dealer or the manufacturer.

- Use protective gloves if you have to touch any hot components. i

- Store the burner-paella hob in a dry place, protected from dust and damp and any possible insect infestation.

- Do not poke any objects into the injector holes.

- Before each use, check the expiry date on the flexible tube and replace it if necessary.

-If Wu notice any kind of anomaly, get the appliance checked by an authorized dealer. ) ) .
If the burner has any defect that may involve a risk and could be dangerous, notify the seller so thatit can be checked by a person authorized to doit.

COMPONENTS:

- Bumer: comprises the primary air intake orifices, the mixing tubes with their exit apertures, forming rings, and the legs and support for the
receptacle. These elements are protected against rust by their external enamelling.

-Regulator. +Butane/propane gas: use alow pressure regulator for liquid petroleum gas (LPG) as per UNE 60407 standard.

+Natural gas: use an MPA/BP meter regulator with a cut-off safety valve to a minimum flow of 6 m3{nlfh, as per UNE 60402 and 60403 standards.
- Rotary control keys with the positions of off, maximum and minimum marked plus the corresponding connection to the flexible tube.
- Calibrated gas outlet injector with the orifice calibre marked.
- Protective metal plaque painted white on which the data label of the appliance is affixed.

Mise en marche:

- Ouvrir le robinet du détendeur de la bouteille (gaz GPL) ou le robinet général de conduction du

gaz (GAZ NATUREL).

- Tourner le bouton (ou les boutons) du robinet de gaz sur la position MAXIMUM (Fig.1) tout en

r J:pmchanl une flamme des brileurs respectifs.

- Verifier la stabilité de la flamme. )

- Continuez & tourner le bouton jusqu’a obtenir la puissance souhaitée.

- Uiilisez des récipients de taille adaptée & 'appareil ou aux brileurs que vous allez utiliser.

- Vous devez éviter que les flammes ne dépassent du fond du récipient en utilisant le brileur approprié.

- Ces récipients doivent avoir un diamétre égal ou supérieur au diamétre du brilleur. Ceux-ci doivent étre appuyés sur la base supérieure des pieds

du briileur 3 égale distance, en prenant le centre du ?Ius petit anneau comme centre du récipient.

Désactivé: - Eteignez le bruleur par la vanne oules robinets. Vous ne devez PAS I'éteindre directement en soufflant ou en fermant le réqulateur.
- Tournez le bouton de la valve en position OFF et fermez |'alimentation en gaz de la bouteille aprés utilisation,

- Le nettoyage du brilleur & gaz devra étre réalisé une fois I'appareil froid, avec un chiffon humide trempé dans de I'eau savonneuse; rincer puis
sécher. Cette opération devra étre effectuée au moins une fois par an. .

- Nettoyer le braleur & dqaz des résidus de cuisson aprés |"avair utilisé pour éviter une éventuelle obstruction des trous.

- Evitez I'entrée d'eau dans I‘arpla reil.

- Ne pas utiliser d'eau de javel ni de solvants, )

- En cas d'obstruction du/des trous de prise d'air, n'utilisez pas I’ap&a reil tant qu'il n’aura pas été révisé par une personne agréée.

- Ne démonter aucun de ses composants. Ces opérations devront etre réalisées par du personnel agréé ou par le fabricant.

- Uilisez des gants de protection si vous touchez un élément chaud. - . S

- Ranger le bruleur & gaz dans un endroit sec, 4 I'abri de la poussiére et de Ihumidité et l'entrée possible d'insectes.

- Nintroduire aucun objet par l'orifice des injecteurs. _— - .

- Avant chaque utilisation de 'appareil, réviser la date de validité du tuyau et le remplacer si nécessaire. . _

- Sile brileur présente un défaut pouvant présenter un risque et étre dangereux, aviser le vendeur afin qu'il puisse étre vénifié par une personne autorisée & le faire.

COMPOSANTS:
- Briileur: compos par les trous de prise d'air primaire, les tubes de mélange avec les orifices de sortie formant des couronnes, les pieds et le
support du récipient. Ces éléments sont diment protégés contre la ion par I'émaillage de leur surface externe.

- Detendeur-réqulateur: * Gaz butane/propane: utliser un régulateur basse pression pour les gaz de pétrole liquéfiés (GPL), suivant norme UNE 60407,
* Gaz naturel: utiliser un régulateur de débit MPA/BP et une vanne de sécurité pour minimum jusqu’a 6N m3/h, suivant normes UNE 60402 zzet 60403,

- Boutons de commande rotatifs avec les positions fermé, maximum et minimum marguées, et avec le raccord correspondant du tuyau.

- Inljs cteur calibré de sortie de gaz sur lequel est marqué le calibre de l'orifice.

- Plaque de protection peinte en blanc, ol est collée 'étiquette des caractéristiques de I'appareil.

Start-up:

. Oﬁnenp Sie den Flaschenregler-Absperchahn (LPG-Gas) oder den allgemeinen Gasleitungshahn [ERDGAS).

- Drehen Sie den Gasventilknopf (oder die Kndpfe) auf die Position MAXIMAL (Abb. 1), wihrend Sie eine

Flamme naher an die jeweiligen Brenner bringen.

- Uberpriifen Sie die Stabilitat der Famme.

- Drehen Sie den Knopf weiter, bis Sie dieé ewilnschte Leistung erreicht haben.

-Varwenden Sie Behalter mit der passenden GriBe fiir das Gerdt oder die Brenner, die Sie verwenden michten.

- Sig milssen verhinden, dass die Flammen aus dem Behalterboden herausragen, indem Sie einen

geeigneten Brenner verwenden.

- Der Durchmesser dieser Behalter muss mindestens dem Durchmesser des B  entsprechen. Diese milssen im gleichen Abstand auf der oberen

Basis der Brennerbeine abgestitzt werden, wobei die Mitte des Keinsten Rm%s als Mittelpunkt des Behalters gilt.

Aus: - Schalten Sie den Brenner Gber das Ventil oder die Wasserhahne aus. Sie sollten es NICHT direkt durch Blasen oder SchlieBen des Reglers ausschalten.
- Drehen Sie den Ventilknopf auf die Position OFF und schlieen Sie die Gaszufuhr zur Rasche nach dem Gebrauch,

- Die Reinigung des Paella-Brenners sollte bei kaltem Gerat mit einem mit Seifenlauge ang;feuchhehen Tuch erfolgen und anschlieBend
abgespillt und getrocknet werden. Dieser Vorgang muss mindestens einmal im Jahr durchgefiihrt werden. i

- Reinigen Sie den Brenner nach dem Gebrauch von Kochriickstanden, um ein migliches \ der Lcher zu vermeiden.

- Verhindern Sie, dass Wasser in die Brenner eindringt.

- Verwenden Sie keine Bleichmittel oder Losungsmittel.

- Im Falle einer \I'grstspfung der Venturirohre darf das Gerat erst verwendet werden, wenn es von einer autorisierten Person Uberpriift wurde.
- Zerlegen Sie keine Komp Diese Arb werden von Personal ader vom Hersteller durchgefihrt.

- Benutzen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie heife Bauteile beriihren miissen. —_—
- Sie den Paella-Brenner an einem trackenen, vor Staub und Feuchtiheit geschitzten Ort auf und schiitzen Sieihn vor dem maglichen Eindringen von Insekten.
- Eilhren Sie keine Gegenstinde durch das Injektorloch ein. :

- Uberpriffen Sie vor jedem Gebrauch des Geréts das Verfallsdatum des flexiblen uchs und

- Im Falle einer Anomalie ist es ratsam, das Gerat von einer autorisierten Person Uberpriifen zu lassen.

Sahlanah

Sie ihn gegebenenfalls aus.

d aus Vi fiir den Primarlufteinlass, Mischrohren mit Auslasslochern, die Ringe bilden, Beinen und
Behaltertriger. Diese Elemente werden durch.die‘EmaiII‘iaru:g ihrer AuBenfldche ord nun&s&amiﬁ vor Korrosion geschiitat.
-Regler. Btmn-megangas: Verwenden Sie einen Niederdruckregler fiir Flﬁsslﬁgase G) gemal der Norm UNE 60407

+ Fiir Erdgas werden MPA/BP-Regler und Sicherheitsventile fiir mindestens bis zu & N m3/h gemal den Normen UNE 60402 und 60403 verwendet.
- Drehregler mit markierter geschlossener, maxjmaler und minimaler Position sowie entsprechendem Schlauchanschluss.
- Kalibrierter Gasauslassinjektor, auf dem das Offnungskaliber markiert ist.
- Schutzplatte, auf der das Etikett mit den Geréteeigenschaften angebracht ist.

+ah

KOMPONENTEN:

DECLARACION UE DE CONFORMIDAD / DECLARATION UE OF CONFORMITY / DECLARATION UE DE CONFORMITE /
KONFORMITATSERKLARUNG DICHIARAZIONE UE DI CONFORMITA / DECLARACAO DE CONFORMIDADE

REGLAMENTO (UE) 2016/426

Fabrricante /Manufacturer /Fabricant [Hersteller [Fabbricante /[Fabricante:

VAELLD CAMPQS, S.L. - Poligono Industrial Serrans IV. C/Plastic, 2. 46812 Aielo de Malferit, Valencia, Espafia.

Tipo de aparato [Type of appliance [Type d"appareil /Gerétetyp /Tipo di app hio /Tipo de aparelh

Quemador a gas para uso al aire libre, que utiliza exclusivamente GLP / Gas burner for outdoor use which only uses liquid petroleum gases
| Brilleur a gaz pour utilisation extérieure, fonctionnant exclusivement avec des gaz de pétrole liquéflés / Gasbrenner zur Verwendung im
Freien,der ausschlieBiich mit Fliissiggas betrieben wird / Bruciatore a gas per uso all'aperto, che utilizza esclusivamente gas di petrolio
liquefatti / Bico de gas para utilizagao ao ar livre, exclusivamente a GPL.

ES. Elfabricante declara bajo su responsabilidad que el g dor para el uso al aire libre, cuyo modelo, nimero de serie y afo de fabricacion
son los informados en esta declaracion, cumple los requisitos i blecidos en el Reg| (UE) 2016/426 sobre los aparatos que
queman combustibles gaseosos, por tratarse de un modelo conforme con el descrito en el Certificado de Examen UE de Tipo.

El aparato también cumple con las normas armonizadas:

+ UNE 437:2022 “Gases de ensayo. Presiones de ensayo. Categorias de los aparatos”.

+ UNE-EN 497:2023 "Especificaciones para los aparatos que funcionan exclusivamente con los gases licuados del petréleo. O d de
usos miltiples con soporte integrado para uso al aire libre. Recipientes de coccion con un didmetro superior a 300 mm'”,

Esta declaracion estd amparada por la d ion técnica depositada en la empresa, cualquier modificacion del aparato sin nuestro
consentimiento anularia la validez de esta declaracion.

El Organismo notificado CERTIGAZ SAS - con n® 1312, situado en 1 rue du Général Leclerc, 92600 Puteaux, Francia, ha efectuado el Examen
UE de Tipo y ha expedido el certificado con el n® PIN 1312006856, de fecha 05/12/2023 con duracion de 10 afios.

EN. The manufacturer declares, under its own responsibility, that the gas burner for outdoor use, whose model, serial number and year of
manufacture are those reported in this statement, complies with the Essential Requirements established in the European Regulation (UE)

2016/426 related to Appli for gas bustible, as it is a model conforming to the provisions described in the UE-Type Examination
Certificate.
The device also complies with the h ized standard

+ UNE 437: 2022 "Test gases. Test pressures. Categories of the devices ™.

« UNE-EN 497:2023 "Specifications for devices that work exclusively with liquefied petroleum gases. Multi-use gas bumers with integrated
support for outdoor use. Cooking containers with a diameter greater than 300 mm’.
This declaration is covered by the technical d ion deposited in the
would void the validity of this declaration.

The Notified Body - CERTIGAZ SAS - with n° 1312, located in 1 rue du Général Leclerc, 92800 Puteaux, France, has carried out the EU Type
Exam and has issued the certificate with the number PIN 1312006856, dated 05/12/2023, for a period of 10 years.

FR. Le fabricant déclare sous sa responsabilité que le brileur a gaz pour utilisation extérieure, dont le modéle, le numéro de série etl’année de
fabrication figurent danns cette déclaration, est conforme aux Exigences Essentielles établies dans le Réglement Européenne (UE) 2016/426
concernant les Appareils qui brillent combustibles gazeux, le modele étant conforme a celui décrit dans le Certificat d'Examen UE de Type.
L'appareil est égal f aux normes h é

« UNE EN 437: 2022 "Gaz d'essai. Pressions d'essai. Catégories des appareils”.

» UNE-EN 497: 2023 “Spécifications pour les appareils foncti lusi avec des gaz de pétrole liquéfiés. Brileurs & usage
multiple avec support intégré pour une utilisation en extérieur. Récipients de cuisson d'un diamétre supérieur & 300 mm’.

Cette déclaration est couverte par la documentation technique déposée dans la société, toute modification de |'appareil sans notre consen-
tement invaliderait la validité de cette déclaration.

L'organisme notifié CERTIGAZ SAS. - avec le numéro 1312, situé 1 rue du Général Leclerc, 92800 Puteaux, France, a effectué un examen de
type UE et délivré le certificat avec numerd PIN 1312006856, la date 05/12/2023, d'une durée de 10 ans.

DE. Der Hersteller erklért in Eig tung,dass der Gash 2ur g im Freien mit Angabe von Modell, Seriennummer
und Herstellungsjahr sind auf dem sind in dieser Erklirung angegeben, vor. ungen nach der europai: GasgerateRegelbuch (UE)
2016/426 erfiillt, weil es sich um ein Modell handelt, das dem in der UE-B priifbesc heinigung besc hriebenen Bau muster entspricht.
Das Gerat entspricht auch den harmonisierten Normen:

« UNE EN 437: 2022 "Priifgase. Priifdriicke. Kategorien der Geréte”,

« UNE-EN 497: 2023 “Spezifikationen fiir Gerate, die ausschlieBlich mit Fliissiggas arbeiten. Mehrzweckbrenner mit integrierter Unterstiitzung
fiir den AuBenbereich. Kochbehilter mit einem Durchmesser von mehr als 300 mm”.

Diese Aussage in der Technischen Dokumentation hinterlegt in der Gesellschaft abgedeckt ist, jede Anderung an das Gerat ohne unsere
Zustimmung die Giiltigkeit dieser Aussage entkriften.

Die benannte Stelle CERTIGAZ SAS. - mit Nr 1312, befindet sich in situé 1 rue du Général Leclerc, 92800 Puteaux, France, hat EU-Typpriifung
durchgefiihrt und erteilt das Zertifikat mit PIN 1312006856 Nummer, Datum 05/12/2023, dauerhafte 10 Jahre.

IT. Il fabbricante dichiara, sotto la propria res_pansahilli@.'cha il bruciatore per uso all'aperto, cui modello, numero di serie e anno di fabbrica-

y, any modification of the device without our consent

zione sono quelli riportati in questa dichi 5 i Requisiti E iali stabiliti delle Regol Europeo in materia di Apparecchi
a Gas (UE) 2016/426, in quanto si tratta di un modello conforme a quanto descritto nel Certificato di Esame UE di Tipo.
Il dispositivo & inoltre conf agli standard armonizzati:

« UNE EN 437: 2022 "Gas di prova. Prova le pressioni. Categorie dei dispositivi ™,

+ UNE-EN 497:2023 "Specifiche per dispositivi che funzionano esclusivamente con gas di petrolio liquefatto. Bruciatori multiuso con supporto
integrato per uso esternc. Recipienti di cottura con diametro superiore a 300 mm".

Questa dichiarazione & coperta dalla documentazione tecnica depositata nella societd, qualsiasi modifica del dispositivo senza il nostro
consenso invaliderebbe la validita di questa dichiarazione.

L'organismo notificato di CERTIGAZ SAS. - Con 1312, che sitrova nel 1 rue du Général Leclerc, 92800 Puteaux, France, ha esequito esame UE
del tipo e rilasciato il certificato con il PIN 1312D06856 numero, 05/12/2023, della durata di 10 anni.

PT. O fabricante declara, sob sua responsabilidade, que o bico de gés para utilizagdo ao ar livre, cujo modelo, nimero de série e ano de
fabrico sdo os indicados nesta declaragdo, cumpre os requisitos essenciais estabelecidos no Regul (UE) 2016/426 relativo aos apa-
relhos que queimam combustiveis gasosos, por tratar-se de um modelo em conformidade com o descrito no Certificado de Exame UE de Tipo.

0 aparelho cumpre também as sequintes normas har d

« UNE EN 437: 2022 "Gases de ensaio. Pressbes de ensaio. Categonias dos aparelhos.”

+ UNE-EN 497: 2023 "Especificagdes para os aparelhos que funcionam exclusivamente com gases de petroleo liquefeitos. Bicos multiusos
com suporte integrado para utilizagdo ao ar livre. Recipientes para cozinhar com didgmetro superior a 300 mm®

Esta declaragio estad abrangida pela d técnica depositada na empresa e qualquer modificagdo do aparelho sem o nosso

consentimento anulard a validade desta declaragéo.
0 organismo notificado, CERTIGAZ SAS., com o n.” 1312 e situado no 1 rue du Général Leclerc, 92800 Puteau, Francia, efetuou o Exame UE
de Tipo e enviou o certificado com o n.” PIN 1312006856, com a data 05/12/2023 e duraggo de 10 anos.

Firmado por poder y en nombre de la empresa fabricante VAELLO CAMPOS, S.L/ Signed by proxy and on behalf of the manufacturing company
VAELLO CAMPOS, S.L/ Signé par procuration et au nom de 'entreprise manufacturiére par VAELLO CAMPOS, S.L/ Unterschriftsberechtigt
und im Auftrag der Herstellerfirma VAELLO CAMPOS, S.L/ Firmato per delegs g F;;EL conto della societd di produzione VAELLO CAMPOS, S.L/

Assinado por procuragdo e em nome da empresa fabricante VAELLD CAM|
Vicente Vaello Campos - Gerente

wshuar | | Vaello

ormeos 41 LAVALENCIANA

ax: + 3496 29106 78

Aielo de Malferit (Valéncia) - Espafia




