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Precauciones basicas de seguridad

Este es un producto certificade CE. Los fabricantes de productos de menaje para uso doméstico
rocomiondan 2 puesta en practica de las siguientes medidas de seguridad. Tenga en cuenta las
siguientes precauciones de seguridad a la hora de usar su olla a presién,

1

N

MmN e
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Lea todas fas instrucciones.

Muevs la olla con cusdaco cuande terga presién en su interlor. No toque las superficies
calientes. Use las asas y mangos y sl fuera necesario emp'se protecciones.

No permita que jos nifios estén cerca cuanda esté usando la ol

No coloque |a olla & oresién en un horno caliente,

Nunca utitice ka olls a presidn sin afadir agua, esto provocarla dafios irreversibles en su olla.
Se debe tener extrema procaucién 3l mover uns olla conteniende liguidos cadentes.
Nunca utilice la olla a presién para un uso diferente para of cuad ha sido pensada

Este producto cocna bajo presion, Su use indebide puede orginar quemaduras
Asegurese de Gue ia offa esté blen cerrada antes de hacerla funcicnar bajo presion,

No llene %3 olia por encima de 2/3 de su capacidad total Cuando cocine alimentos que &
hinchan durante la coccibn cama el arroz y las legumberes, ol Benar, no sobrepase fa mitad
de ka capacidad. £l sobrellenado puede causar nesgo de obstruccidn en los concuctos de
salida de vapor y generarse un #xceso de presidn.

Tenga en cuenta que ciertes alimentds, como fa compota de manzana, los ardndanos,
|z cetada perlada, la harina de avera u otros cereales, los guisantes partidos, fideos,
macarrones, ruibarbe o espaguetis, pueden formar espuma y borbotear, y obstruir el
sistema de control de presién (salida ce vapor). Estes almentos no deben ser cocinados en
una ol a presién.

Cuando cocine comida pastosa agite suavemente la ofa antes de abrir ia tapa (1) para
owviiar [a eyoccdn de comida.

Sicocina carne con plel. ln cual puede hincharse bajo los efectas de |a pres®dn, no pinche |a
came mientras fa piei esté hinchada, podria escaldarse,

13. Antes de cada uso, campruebe siempre que 'as vlvulas estén libres de obstrucciones

14,

15
16

Consulte las mstrucciones mas detafiadas en este manual.

Ne mtente abnr la ofa hasta que la presion intenor hayva disminade completamente. Ante
cuakjuler duda o dificultad, lea atentamente & apattado "Camo liberar 13 presion despuds
de cocinar” inoluido en este manual.

. No utilice esta ollz para freir a presidn con aceite.

Emplee las fuentes de calor apropiadas de acuerdo a las insfrucciones de usa
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Cuando se alcance & presién normal de funclenamiento, redurzca ka potencia de la fuente
de calor, u(mraquonmmunmdolquldo

Utilice sole recambios originales de acuerdo can & modelo corespondiente. £ use de
cuaiquier recambio o parte no original es peligroso, pues forman pacte del sistema de
seguridad de | ollx Los recambios no originsies irhabditan i garantia del fsbricante.

No manipule ningune de los sistemas de seguridad mds alld de fas instrucciones de
mantersmiento especiticacas en las instrucoones de uso.

QUARDE ESTAS INSTRUCCIONES.

Recomendaciones del fabricante

Para disfrutar al maximo de su nueva olla a presién Fagor, les detenidamente estas
recomendaciones antes de empezar a usaria, y sigalas con cuidade,

1

No utiice nunca la ca a presién con una junta de silicona (8) rota o desgastada. Revisela
anles de cada uso. pars asegurarse de que es flexibde y ho Uene ninguna fisura o desgarro
Si necesita reemplazaria, vaya & apartsdo "Limpieza y cuidade” de este mamsal,

Siutiliza una cooina de gas, 2fuste la Eamay coloque I ollaa presidn en el centro del guemador
con of 1in de evitar que ia llama se extienda mas alld de |a base de |a olla De esta manera,
ahoerard energla y prevendrd al deterloro de las asas laterales (9) y ln junta de silicona (8).
Antes de empezar 8 Cociner, asegirese de que ias valvulas estén libres de restos de comida
que puedan obistruirlas. Consulte fas instrucciones mas detsliadss en este manual,

Tras liberar |x presién, al abrir |2 olla, separe |2 tapa (1) con cudado para evitar que los
posibles restes de vapor que puedan quedar dentro de la olla s dinjan hacia usted,

Las ollas a presién no deben ser usadas para fines médicos. por elemplo para esterilizar
Estaz ollas no estdn disefadas para alcenzar la temgeratura necesarla para una
esterilizacién completa.

No permil2 3 nadie que no esté familisrizado con este manuai de instrucciones utilizar fa
olla a presidn,

No intervenga en ningun componente de seguridad de su ofla a presdn mas a3 de la
limpleza y mantenmiento aconselades en este manual

Ante cuslquler problerma o averls en los sistemas de seguricdad, pdagase en contacto con
un Servicio Técnico Autocizado Fagor.
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Componentes y dispositivos de seguridad

Laclla 2 presidn Fagor ha sido disefiada con tres dispesitivos de seguridad. Por favor, familiarice
3¢ con estos importantes sislemas de seguridad v (3 forma en que funcionan antes de utilizar ka
olla por peimera vez:

Vaivula giratoria (22). Una vez que 1a olla haya alcanzado | presidn de trabajo, dichs vévula
§oers ol vapor sobrante manteriersio constante a presitn de trabaio en su interior, Le sugerimos
gue tenga precaucion y se proted (as manos cuandd opess con 4 valvula giratona, 4sta poadria
estar caliente debido a la caracterfstica safida de vapor,

Vilvula de seguridad (7). Si por @iguna circunsiancia ia vilvula giratoria se obstruyese o ne fun-
clonase, y se produjera un aumanto de presidn en & Interior de e olls, ests valyuls de segurdad
entrana en funcionamianto, dejando salr el vapor v equilibrando i presidn, S esto ocurre, debard
retirar |a olls de i fuente de calor oon calma, esperar a que la olla pienda ks presidn para abrirle y
procader 2 la limpieza de fa vilvula gratorsa con abundante agua, jabén neutro y una varilla fina.

Ballesta (35). En el caso de que los sistemas de seguridad antenores hublesen dejado de fun:
cionar, & baliesta permdicd que ka tapa de 18 olla se abra ko suficiente para Bberar el exceso de
presién dentro da la ofa, En este case, lleve 13 olla a un Servicie Técnico Auterizado para su
revision. No utiice i2 olla hasta que el problema haya sido subsanado.

Caracteristicas adicionales

La olfa 2 presién estd fabricada en alummio extrafierte, so recomienda el uso en cocinas que uti-
hosn & gas corna fuents de calor. No son aptas para su funcionanvento en focos de ihduccion.

La offa libera vapor en su funcionamiento, por tanto, utilice |8 cantidad de agua sdecuads du-
rante |a coocién, Con el aporte adecuado de calor, la o83 a presidn funciona por si sola.

Cnat Exromen SOkFas 80Fa BlL/22L
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Cocinando con la olla a presién Fagor

Antes de utilizaria por primera vez

Antes de usar |a ofla por pramera vez, retire los achesivos que ésta pusda Bevar. S| quedan res-
o5 do adhasivo se podrin ebminar con un pafo o pape! empapado an alcohol

Lave bien la piaza con Jabon neutro v agua tia, usando una esponja o pafo suave para elimi-
nar los posibles restos de aceites, lubricantes y compuestos de fabricacidn y pulido. Liene ks
olla con agua a 2/3 de su capacidad, ceerre y coldquela sobre 1a fuente de calor. Deje trabajar
durante 10 6 15 minutos a contar desde el momento que sicance la pressdn de rabajo. Trans-
currido este lempo. retirela del fuego y deje liberar completamente la presidn antes de abrir
is offs. Deseche el Hiquido con precaucidn,

Lave de nuevo la piaza con agua tibia y jabon reutro; Enjuague bien con abundante agua tibea
y seque inmedistaments con un pafio suaye para ewtar manchas de cal

Dependiendo de la dureza del agua o de los alimentos y condimentos utdizados para cocinar,
as normal que fa parte que guede cublerta por o liquido o en contacta con las alimentos
adguiera una coloracidn mas oscura. Esto no afectard a los alimentos ni al funcionamiento
de su olls & presion Fagor.

Como agregar alimentos y liquidos

Nunca llene 1 olts mis de dos tercios (2/3) de su capacidad, !
e310 incluye Jos Hiquidos @ ingredientes sdbdos anadidos a la ; 3
olla (Fig. 1). Como liquido puede usar; agua. caldo, vino © cusl- ﬂ " o

quier otro tipo de fauido para cocinar, excepto acedte. Puade ubi-
zar aceite para dorar 13 carmne o pochar Ja cebolla antes de afadir -
el agua, el rasto de ingredientes y cerrar |a olla. EL ACEITE NO

DEBE SER EL UNICO LIQUIDO EN EL QUE SE COCINE g Figl
Cuando prepare alimentos que se expanden durante el pro- : oF :
ceso de coccidn, como el arror, ceraalas o alimentos deahs. 1——,.

dratados. ne llene o sobrepase ef nivel "1/2" del cuerpe de la olla

(Fig- 2). Si exceds los niveles da llenado de |a olfa, los dispositives
de seguridad podrian dotenorase, aumentando ef riesgo de su- -
frir quemadurss.
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3 SIEMPRE AGREGUE LIQUIDO A LA = o
OLLA A PRESION. Para cualquier tipo o T =
de coccidn en ia ol a presidn, slemprese | ————————— | _—
hecesita afiadi Ln iimo de L5 L de icnido ™ N | i S
aproximadamente, De asta forma svitaremos o AN L1V A
gue fa ol o quede sn liouidos y que los in- -t oL
: / ——
grecientas se quamen o s adhieran 2 la mis b
. Uldizar menos cantidad de liquido pueds Fig.3 FigA
dafsar o sobrecalentar la olla a presidn (Fig. 3).
Cusando utilice s olla para cocinar & vapor. afiada comominimo 1.5 L de litro de caldo o agua.
Coloque los ingredientes en un cestifio (venta por separado) {Fig. 4).
5 Tenga en cuenta que alguroes alimentos come la cebada. las frutas y as pastas, producen
espuma y. durante la coccin, podrian bloquear los sistemas de liberacidn de presidn
(valvulas giratoria y de seguridad). estos alimentos no deben cocinarse en una o¥a a presién.

Pars prevenir dafios en el slurminio as importantes afadic ke sal ung vz que o contanido de

la olla comience a hervr, esto ayudara a que se disueiva completamente, Ura vez trans-
currido &l tempo de coccitn, evite que los simentos parmanezcan an ks olla por mucho termpo
ya que los comporantes dcdos de o5 alimentos vy ia sal gueden causar corrosidn st estan en
contacto con o aluminio durants un pariodo prolongado de Lampo,

| ATENCION: LAS OLLAS A PRESION NO SON FREIDORAS; NO INTENTE FREIR BAJO PRESION.

Control de las valvulas

Las valvuias son dispositivos de segundad. Antas de usar su olla compruebe siempre que
las valyulas no astén obstruldas ya que esto podrla anular su funcién.

L Chimenea (23). Retire |4 tapa y |a val- 2.Vﬁvullhugurﬂ|d(7) Comprusbe que

vula giratoria, Compruebe la vidnila de seguridad fun-
desde 8| interior de fatapa clora correctamants presio-
que la chimenea osté com- [ nando dicha vilvisa con una
pletaments limpia. De lo © 0 vandla tina desde la parte in-
contrario, Eimpeela con una . tomadelatapa (Fig, 5b). Para

varifla fina (Fig. 5a). FigSb Un COecto funciensamiento,

deberla deslizarse librements
de arriba abajo. En caso de estar bioguaada no
usa [a alla, debe Bevarfa 3 un Servicie Técnico

Autorizado para su rewision.
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Coémo cerrar la tapa y empezar a cocinar
Asegurese de que la junta de silicona se hata petfec- E - -
tamente oncajada en su ugar, dentro dol andlio Interior . ’) B e B - S
que bordes |a tapa. (“. e — i
Con el pemo situadoe en 31 posicidn inferior (roténdolo (' _j:
on santido contrario 3 las aguas del relof) (Fig. 5) colo- ;o
que 2 taps salve ol cuerpo (Fig. 7) acoplando s extramos Fig.6 Fig?
de 1a ballesta a cada orejon y asagursse de que queda bean
encaada deslizando las dedos alredador de s misma, - /3 ?.
Gire el pormo en el sentido de las agujas del reloj (Fig.  * fe——a
8). Proceda al cierre defindive girando f pomo entre '[.j < r

1, 1/2 v 2 veeltas hasta que |a ballesta se mantenga fija
Dajolos orejones y ia tapa quede completamente cerrada. Q

4wuwmmmummm Fig2 Fig9

Cocina bajo presién

1. Cologue los ingrechentes que vaya a utilizar dentro de 1a olla_ ciérrela y coloque la valvuia
girsloris correctamente sobre |8 chimenea, A continuacian, ponga |a olla a presidn sobre (s
fuente fde calor 2! mdximo de potencia.

2. Despuds de un tliempo, la presidn acurmudada en ol interior de iz olla comenzars a hacer gi-
rar la vidlvula giratoria ¥ ol vapor comeonzard a ser expuisado. En ese momento deberd reducir
L& Intensidad ded calor, para poder al mantenar uns constants paro ligees liberacidn de vapor.
3, A partir de este momento deberdn empezar 2 contarse (03 tempos de coceidn, (Ver tabla
orientativa de tiempos de cocclén).

£, Durante |s coccién es NORMAL observar pequedias cantidades de vapor saliendo de i
vilvula de seguridad.

5. Siutlza una cocina de gas, ajuste [a llama y coloque la olla a presidn en ol cantro del que-
mador con ol fin de evitar que Iz lama se extienda mds alld de fa base de la oifa. De esta ma-
nera, ahorrard energla y prevendrd el deterioro de las asas laterales y de |a junta de silicona.

Tenga en cuenta lo sigulente:
Nunca deje una ofla vacia sobre una fuente de calor,

Si notase algin problema durante |a coccién, retire la olla de |a fuente de calor y déjela
enfriar completamenta.
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Para evitar dafios en su olla a presién, cocine con al menos la cantidad minima de agua
o liquide recamendado, NUNCA DEJE LA OLLA AL FUEGO SIN LIQUIDO,

NUNCA TRATE DE ABRIR LA OLLA CON PRESION EN SU INTERIOR.

NUNCA UTILICE ESTA OLLA PARA FREIR CON ACEITE BAJO PRESION.

Cémo eliminar la presion después de cocinar

Comprusbe siempre 13 receta del plato en praparacién, para determinar sifa olle a presion se
debe enfriar naturaimente o se debe usar un método de enfriade rApide, Puede elegir entre
uno de estos dos métodos para liberar |a presido:

1 Ellminar |a presion de forma natural T
Para utilizar este método, retre [a olla a presién de la fuente de ca- i ' —_—
lor y deje que ka presidn disminuys naturaiments. Dependiendo de 1' r

la cantidad de comida y de ligquido, esto le puede fevar entre 10y 15
minutos. Una vez que la ofa se haya enfriado, retire la vahaula girato-
na para iborar |a presidn (Fig. 10). Si todavia queda algo de presidn
e o |ntarior de fa olla dsta serd axpulsacda & travds de fa chimenas,
2. Eliminar ks presién enfriando la olla con agua fria Figl0

o Con %a olla en ef fregadero, deje correr agua fria sobre a tapa, in-
f NS clinels para que of agua fris descienda por los |aterales de | ofta,

“ lejos de los sisternas de seguridad (Fig. 11). Una vez haya bajado la
q - presidn, retire |2 vivula giratoria (Fig. 10) v espere 3 que &l vapor
e e haya disipado completamente. Este método se utiliza cuando
P ~q ,] es necesario liberar [a presidn lo antes posible. Principalmente en
1 = .,J-_f' r 1a praparacion de verduras, marnscos U otros alimentos delicados

‘ — qQue e cotinan en axceso con facilidad.

Unavez que la presién ha sido liberada, abra |a ofia grando of pomo en
sentido contrario a |as agujas del refo) hasta que la ballasta quede en
Ia posicidn mds bag que pueda fegar (Fig. 6) Deslice |a tapa honzon-
FigQl taiments hasta reticarka completamenta. (Fig, 7). Abra fa olla & presién
con precaucion. Mantenga la cara y of cuerpo a certa distancia ya que aun puede quedar vapor
calents de 3 coccidn dentro de la olla
Una vez que & presién ha sido liberada completarmnente, musva lo ola suavemente antes Ge
abrlr |a tapa, especidmeante tris la cocoidn de arroces, purds, alimentos con aito contenido en
mosﬂas.is&quhdmdkhcsaﬁnmﬂoshaﬁuncwndommhpﬂ.
ATENCION: NUNCA DEBE SUMERGIR LA OLLA A PRESION EN AGUA, NO FUERCE
LA TAPA DE LA OLLA A PRESION PARA ABRIRLA,
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Limpieza y cuidado

Para garantizar una farga wda de los pro-
ductos de aluminio Fager, recomendamos
saguir estos sancillos consejos de limpleze
y mantenirmiento

£l menaje de aluminio NO es apto para el
lavado en lavavajillas autométicos ni en
favavajillas industriales. Los detergentes
agui utilizados contienen productos quimi-
cos gue dafan el aluminio, provocando de-
coloraciones y corrosiones irreversibles,
Deje atemperar sus ollas antes de cada la-
vado. Los cambios bruscos de temperaturs
puaden causar deformaciones y danos Irre-
parables en 1= base, o que provocera que ¢f
calor deje de distribuirse uniformemente,
Después de cada uso lave la pieza a mano
con jabon neutro y agua tibia, usando una
esponja o un pafo suave. Aciare con abun-
dante agua y seque la pieza inmediatamente
para evitar la aparicion de manchas de cal.

Para eliminar manchas dificiles o restos
de comida, simplements debe hervir aguay
limdén on una proporcsdn de 4 a Idurante 4 &
5 min. Despuéds lave de forma convencional.
En caso do que los alimentos se adheran o
38 guemen, no utiice rasquetas, utensilios
punzantes o esponjas metdlicas, pueden
rallar el fondo,

Nunca utilice lejia ni productos que con-
tengan cloro o sosa, que puedan datiar el
acabado de la superficie de aluminio.
Manipule y almacene cuidadosamente el
menaje de aluminio, Tenga en cuenta gue
al aluminio no es tan resistente como el
acero inoxidable v un exceso de peso o gol-

FAGOR
Vocdowad Kegue

pos fuertes pueden deformar la pieza, Al al-
macenar [as piezas, coloque las Lapas hacia
arriba para evitar I3 acumulacién de clores
en el Interier.

Tapa. No lave ka tapa de la olfa o cuaiquiera
de sus componentes en el flavavajilfas. Lim-
pie ol onficia de la chimenea (23} con una
varilla fina y ta valvula de seguridad, presio-
ndndola con la misma varilla desde ol inte-
rior de la taps.

Cuerpo. Dependiendo de los alimentos y
condimentos utlizados para cocinar, asl
como del conlenido mineral del agua usada
an la coccsdn, podrian aparecer manchas &
incluso flegar a oscurecerse el fondo de la
ofla. esto no afectard a sus alimentos nl al
funcionamiento de i olla 3 presidn. Para su
kmpieza puede hervir en la olla durante 10
minutos una solucidn de agua y una cuarta
parte de jugo de limén vy luego proceder a la
Emgeeza con un jatdn neutro y un estropajo,
aclarande con abundante agua. Nunca deje
en el interior del cuerpo de & olla, salsa de
tomate, agua salada ni ningdn otro alimen:
10, pues esto puede producir corresidn,

Junta de silicona La unta estd fabrncada
en sificona de gran resistencia. Livela con
agua tibla y jabdn cada vez que lave 1a tapa.

Asas y porno, Si usa |a olls con frecuen-
cia, le recomendamos que revise de vez en
cuando que fas asas y el pomoe de su olla
estén atornidados carrectamente en su ju-
gar. De fo contrario, apriete los torniilos con
un destorniliador. Revise sstos componen-
tes por si la baquelita hubiese podide sufrr
algin desgaste. Si observa alguna rotura o
grieta secd nacesario sustitulrios
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Resolucién de problemas

Recuerde que debe leer aste manual de
Instrucciones antes de su primer uso y
puede recurrir al mismo siempre que tenga
alguna duda sobre el funcionamiento de
su ofa. Si en alguna ocasién su olla no
funciohase correctamente agqul puede
encontrar algunos problemas comunes y
sus posibles soluciones:

La presién no aumenta
RAZONES:
La tapa (1) no estd correctamente cerrada.

La junta de asllicons (8) no estd
correctamente colocada

El Nguxio en e interior de la olla o es
suficlente para alcanzar la presidn de trabaio,

POSIBLES SOLUCIONES:

Compruebe que la junta de silicona (8)
esté en buenas condiciones y colocada
correctamente en su luga”

Revise que la cantidad de liquido en el
interior de |a olla e5 de al menos 1.500 ml

El vapor se escapa por la tapa
RAZONES:

La tapa (1) no estd correctamente cerrada.
A MANUAL OLLA A PRESION RAPIDA

La junta de silicona (8) no estd
correctamente colocada.

Elliquida en el nterior es excesive.

POSIBLES SOLUCIONES:

Comprusbe gque fa junta de silicona (8)
estd en buenas condicicnes y colocada
correctamente en su lugar,

Revise que la cantidad de liquide en el
interior de la olfa no es superior a 2/3 de
su capacidad.

La vélvula giratoria no se mueve
RAZONES:

La chimenea (23) astd obstruids.

El liquido en el interlor de ia olla no es
suficients para alcanzar |3 presidn de trabajo,

POSIBLES SOLUCIONES:

Revise y limpie la chimenea (23).

Revise que la cantidad de liquide en el
interior de ia olla o5 de al menos 1.500 ml,
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Instrucciones basicas para cocinar

En asta saccién encoantrard las instrucciones bdsicas para cocinar [0s alimentos qus mas
cominmente se preparan en ollas a presidn, Esta olla alcanza una presién de 50 kPa,

Los tiempos daben empazar a contarse desde el momanto en &l gue &l vapor coméance a
salir por la vivula, momento en el que ademas reducimes la potencia o intensidad de calor.
Diches tiempos son orientatives y podrén variar segin la frescura y calidad de jos alimentos,
el tipo de corte, of agua ulilizada y en definitiva podrdn variar segin of gusto de cada uno,

Vegetales Tiempo cocelén Vetuman de Yedds
Acoigi, hejis 02 04 minutos Nivel 15 71800 ml
Acolgas, pencast 05 10 minutos Novel ¥4 #1500 mi
Neachotes mecianas 10- 14 ranutes Novel 4% /1750mi
Aglo 04 -0 miruios Mivel ¥4/ 1500mi
Brécol on cuarios 03-05minutos Nivel 42 71500mi
Colabara troceacs 0510 mirwdos Novel 14 71500 mi
Catabach troceaco 05 - 08 minusos. Nvel 14 /1500 m)
Cartio roceado 24- 28 minitos Navel 4% /1750mi
Cebola 05 - 08 mirvnos Navel 4% 71500 mi
Coles de Bruseles 05 - 08 mirvfios Nivel 4% /1600mi
Coiifior troveads 0203 minutes Nivel ¥5 /1500 mi
Espirrages blancos 05- 08 minuo: Nivel V2 71750 mi
Espinages verces 04- 06 mirnnas Nivel 15 /1500mi
Mazorea de malr 05 08 mirusos Nvel 44 /1500mi
Guesaries 04-06myenos Navel ¥4 /1500 mi
Repolo 08 - 10 minutos Novel 4% /1500 mi
ks verdes valnas 05 - 08 ririios Nivel 5 /1500mi
Lormbeda, colmorada OB - 10 mintes Nivel V2 /1500 mi
Prtictis v 3012 minutes Nvel Va7 17350 mi

MANUAL OLLA A PRESION RAPIDA A



A MANUAL OLLA A PRESION RAPIDA

08 - 10 mernsns
06 -08 mindeos
20-12 mnudos

08 - 10 mirmstos

24 -28 minutos

- 20-26mindos

20-26rmirvdos
24 - 2B minulos

M-M5mirnsos

12- 14 mirvsos
35-40mirvfos
3M-16minfos

8- 30 manutes
8- W0 minutes
7-9minrios
15 20 minutes
8- Kmrutas
80 minutes

6-8 minutes

6-8 minutes

10 - 12 minutos
032 minutos
8-30 mirctes
16 mirus
1032 minutos

Nevel V5 /1500 md
Neve Ve /1500 mi
Nevel V2 /17990 mi
Nevel 44 /1500 md

Nivet d lenasie mix
Volumen de Vquids

Neved ¥z / Hasta cutrir
Noved Vs / Hasta cutrir
Nivel 42 / Hasts oubrir
Nived 2/ Hasta cubeir
Nivel ¥ / Hasts cubrie
Nives ¥ / Hassta cubrie
Noved Y2 / Hasta cubnr
Nivel 4%/ Hasta cutiir

Propeecién peso

Q008 /1650emi
00 g /1650m!
S0g/150mi
SO0 g 7 2400mi
SO0 gr /2025 mi
SO0 /1200mi

Nivel de lenade mix
Velumen de ¥quide

el Ve 7 1500 mi
Nvet Vi /1500 m)
Nives Vi /1500 i
Nevel Ve /1500 mi
Nevel V5 7 1750
Nl Vs / 7 B0
Flarer / Hasta cubrv %



Tiempo coccidn

35- 80 mirutos
3235 rarwiton
30 -3 mirutes
A5 - S0 mrutes
45-S0Omirutos
20- 24 minutos
A4 -A3mirutos
24 - 28 rrindos
25-30minutos
O - 0 mirvsos
30- 3 minusas
18-22 minuttos
12- 16 minuos

2832 ritwiios
24 -Z2 mimsios
14 - 1 mirvtos

12-16 mirutes
1236 minutes
&-10 minutos
&-10 minutos
2-Smintos
2-Imirufos
G-B minuios
4-Girienlos
2 &mivnos

FAGOR
Vocdioad hegae

Nivel & danado mis
Volsman de liguide

Nivwd i, / Hasta cubry 34
Niwe! 1, / Hasta cubrr
Niwl i,/ Hasta et
Nivel mide. / Hasta cubrr
Novel %/ Hasta cubrie
Nivel midx. / Masta oubrr
Nivel i/ Hasta ot
Neal 52 7 Hasta ek 3
Nivel vl / Hast ety
Nevel 55 /1500 mi

Nivel 55/ Hasta aubrv
Nivel % /Hasta oubrr 34
Nivel midr. / Masta cuber
Nivel i / Hasts ot
Nivel e/ Hasto ot
Nivel e/ Masta odbrr

 Vokawen da liquise

Nivel 34 /1500
Nl %3 /1500
Nivel 34 /1500 m
Nl it /1 500 mi
Novel mid /1 300 mi
Nived %71 300!
Nivel 35 /1500 )
Noved 54 71300 mi
Newel 34 /1300
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